Um manual sobre

CAlimentos




No inicio, surge uma ideia de iniciar um empreendi-
mento. Tudo comeca no papel, com um sonho. E en-
tao, com planejamento, organizacao e foco no objetuvo
0 hegocio e aberto.

E necessario saber o que
se quer vender, procurar
conhecer as tendéncias
do mercado e construir
uma identidade em torno
do seu negocio. Ter um
marketing digital reconhe-
cido e presente, alem de
estrategias de sustenta-
bilidade,é grande atrativo.

Estar por dentro das normas da ANVISA e usar de estraté-
gias que podem ajudar a otimizar sua producao e vendas
entram na receita de um empreendimento de sucesso.

Pensando nisso, a P&Q Engenharia Jr. trouxe para voce,
nessas proximas paginas, tudo o que vocé precisa saber
para iniciar e manter um negocio no ramo de alimentos.
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Quando o assunto € investir dinheiro, € de extrema importancia que
todos os seus passos sejam cautelosos e calculados.

Saiba o que vocé quer vender, como vendera, a imagem que voceé
pretende transmitir, como vocé alcancara seus objetivos, por onde
comecar, com quanto comecar e questionamentos afins.




Comece com um hegocio em pequena escala

A dica é: crie um negocio em
menor escala, com producao
caseira e venda local. Dessa
forma, voce tera controle sobre
todas as etapasdo seu negocio,
adquirira experiéncia empreen-
dedora e conseguira avancar
com seus planos com uma me-
lhor contencao de riscos.

Durante todo esse processo, experiéncia nao vai faltar, colocando a
Mao na massa, voce sabera dimensionar a quantidade de insumos e
controlar as despesas, por exemplo. Procure a todo momento se
atualizar sobre as tendéncias, ler sobre gestao, estar atento ao anda-
mento e progresso do seu empreendimento, pois segundo especia-
listas ter dedicacao,organizacao e atencao aos detalhes e outras
caracteristicas comportamentais “falarao tao ou mais alto que as
caracteristicas técnicas do negocio”.




Durante toda essa caminhada, se empenhe para conhecer todos os
procedimentos legais e juridicos que vocé precisara. Pense em legis-
lacao trabalhista, tributaria, licencas e autorizagdes, como do corpo
de bombeiros e vigilancia sanitaria. A burocracia envolvida com o
avanco do seu empreendimento € o que mais perturba e toma seu

tempo.




A imagem do seu negécio é fator essencial para o sucesso. E impor-
tante sempre investir em inovacao, em originalidade e conhecer as
hecessidades e preferéncias do seu publico alvo. Como ja citamos,
nao se esqueca da necessidade da persisténcia e resiliéncia. A ansie-
dade & um fator constante que vai te perseguir, mas nao exija resul-
tados extraordinarios antes da hora. Todo negdcio possui suas etapas
de estruturacao e amadurecimento. Grandes empresas levam tempo
para ganhar reconhecimento.




O mercado e suas

Estar por dentro das tendéncias do mercado € o primeiro passo
para conseguir inovar de forma criativa e atingir a demanda.
Seja para iniciar um negocio ou para manté-lo, entregar o
produto que o mercado necessita € a chave para o sucesso.

Sustentabilidade, agroecologia e produtos artesanais tém se
destacado como tendéncias. Se ha pouco tempo os produtos
industrializados foram enaltecidos pela praticidade, hoje a
qualidade organica € um parametro que atrai o consumidor.




Dicas para criar uma

Alem da preocupacao com o modo de preparo do alimento, a imagem

que a empresa transmite € essencial para conquistar e fidelizar os clie-
htes. Os valores e a visao sao repassados tanto por meio do proprio espa-
co fisico quanto do marketing digital. A divulgacao faz o consumidor conhe-
cer a marca e um bom atendimento € o que faz o cliente voltar.

Nao esqueca que a satisfacao do cliente e o que guia o empreendimento.

Aposte na sua

1. Tenha um ambiente agradavel e especial.
2. Trabalhe com uma tematica

3. Entregue um atendimento personalizado.
4. Crie emocoes

f

Invista em

= 1. Esteja presente nas midias sociais.
e 2. Invista em um site.

@ ‘Mostre o seu

" 1. Invista no Marketing Verde.
7 2. Mostre porque o seu produto € o melhor.

Se Atualize!




Estrategias para o seu
Rotulagem Nutricional

Voltando ao topico de estar por dentro
das regulamentacdes do empreendi-
mento, a rotulagem nutricional € obri-
gatoria e é o procedimento mais ba-
sico de todos. Atravées dela vocé apre-
senta transparéncia aos seus clientes,
garante credibilidade e ainda assegu-
ra que o seu produto nao oferece risco
aos clientes ao expor os possiveis aler-
génicos ali contidos. As tabelas nutri-
cionais precisam estar de acordo com
normas impostas pela ANVISA, =
(Normas RDC-359 e RDC-360).

E algo barato e que deve estar dentro do seu planejamento. Nao
perca tempo, tanto um grande negocio quanto um negocio em-
brionario precisam dar esse passo.




~ Analise Centesimal
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Existe algum ingrediente em seu produto que vocé nao sabe
exatamente a composicao? Isso nao € um problema! A ana-
lise centesimal € uma analise quimica que garante que vocé
saiba a composicao exata dos seus produtos, que vocé ex-
ponha todas as suas especificidades e que a tabela nutricio-
nal dos mesmos sejam confidveis e fiéis aos clientes. Alem
disso, se voceé acredita que o seu produto tem um diferencial
e quer provar isso, a analise centesimal permite que voceé saiba
se esse fato e real e, se sim, ainda possa registrar seu produto
como um alimento especifico e diferente na propria tabela
TACO, da ANVISA. '




Manual de Boas Praticas
de fabrlcagao

W crea R
* o T; ,%%

Wl :??;‘ff.-j'
]  ocicken Papsgja®

aspaYagu rgu of
'H’l d&{y lA5he P T T
§ L

J 4 aflyoey T

j MW UCT
HE T :-m; N¢

Continuando a falar sobre garantir credibilidade ao que vocé
oferece aos clientes, precisamos falar sobre a elaboracao de
um manual de boas praticas de fabricacao. Esse manualeé es-
sencial para que vocé padronize a qualidade do que oferece,
principalmente, alem de evitar multas ao seguir as normas im-
postas pela ANVISA (RDC-216), evitar contaminacoes cruzadas,
diminuindo as chances de possiveis alergénicos indesejados, e
garantir a maior produtividade dos seus funcionarios. Mostrar
preocupacao e cuidado com todas as etapas da sua producao
e sinonimo de valorizacao do cliente, e isso traz otima visibilida-
de ao seu negacio.




Formulacao de Produtos

Quando voceé tiver uma ideia,
nao deixe que suas duvidas
ou dificuldades facam vocé
desistir de tira-la do papel!
A formulacao de produtos
funciona como um auxiliar
para vocé concretizar a cria-
cao de um produto ou apri-
morar um ja existente. Vocé
pode ter problemas na con-
sisténcia, na textura, pode
querer acentuar um sabor
sobre outros... Em todos es-
ses casos, a solucao pode
ser encontrada.

A P&Q Engenharia Jr. pode te ajudar nesse processo atraves de

analises quimicas e de levantamento de possibilidades, tudo is-
so com profissionais que entendem sobre o assunto e possuem
ideias criativas e experiéncia no assunto.




Shelf Life

Quer determinar ou até mesmo aumentar o prazo de validade
do seu produto? A solucao é fazer um shelf life, ou seja, obter
O prazo em que um certo produto alimenticio pode ser arma-
zenado. A composicao do alimento é o grande fator que influ-
encia a validade. O shelf life para a determinacao do prazo
consiste em analisar os microosganismos e seu crescimento
no alimento durante um tempo. Ja para o aumento, a analise
e feita por meio de uma comparacao entre o produto natural
e com a adicao de algum meétodo de conservacao. O aumento
do prazo € ideal para que nao haja qualquer perda de merca-
doria. = -




